Liebe Gourmets

Es freut uns, Ihnen unsere Menuvorschlage zukommen zu lassen.
Zuerst finden Sie einige von uns zusammengestellte Menus in diversen Preisklassen.

Weiter das beliebtes MENU BACHMUHLE aus der aktuellen Speisekarte, welches jede Woche, je nach
Einkauf und Marktangebot neu zusammengestellt wird.

Sowie das MENU - LANGENBERG. Etwas ganz spezielles, auch der anspruchsvolle Gourmet wird
begeistert sein.

Zum Schluss haben wir Vorspeisen, Suppen, Hauptgange sowie einige Desserts aufgefiihrt.
So kénnen Sie Ihr individuelles Menu zusammenstellen.

Sie haben eigene Vorschlage oder Wiinsche, kein Problem. Fordern Sie uns heraus!

Wir mdchten flir einige Stunden Ihre kulinarische Wellnessoase sein. Entspannen Sie sich, geniessen Sie
fur einige Momente Happiness und Zufriedenheit. Verwdéhnen Sie sich mit einem guten Essen und einem
passenden Glas Wein. Tanken Sie Ihre Genussseele bei uns auf. Wir werden alles versuchen, Sie
rundum gliicklich zu machen.

Rufen Sie uns an, so kénnen wir flir die Besprechung einen Termin abmachen.

In unserer Kiiche kochen wir nur mit Frischprodukten. Somit kann es vorkommen, dass ein Produkt, je
nach Saison nicht auf dem Markt erhaltlich ist. Preisénderungen bleiben gemass Marktlage vorbehalten.

Alle Menus oder Vorschlage servieren wir ab 8 Personen.
Samtliche Preise inkl. 8% MWST.

Mit freundlichen Griissen

Ueli Bieri, Kjell Lundin



Unser Restaurant ist Mittwoch, Donnerstag und Freitag ab 18.00 Uhr gedffnet.

JEDOCH

ist es unser Bestreben, unter der Woche, in der Regel vor 18.00 Uhr, die Bachmiihle zu einem
beliebten und bekannten Ziel fiir Tagungen und Meetings aller Art zu machen. Abseits vom
Stadtlarm und Alltagsstress, weg von der kalten High-Tech-Konferenztechnik, findet auch der
Geschaftsmann unter der Woche in der Bachmihle eine Oase. Sowohl das rustikale Sali wie die
alte Gaststube stehen ganz zu Ihrer Verfiigung, damit Sie in aller Ruhe ungestért und ungehort
diskutieren und fein essen kénnen. Wir organisieren Ihre Direktionskonferenz, Ihre
Verwaltungsratssitzung oder Ihren Familienanlass.

Ruhetage: Montag und Dienstag. ( Flir Bankette Seminare etc. auf Anfrage).
Samstag und Sonntag ab11.00 Uhr gedffnet.
CA. 20 Autominuten von Bern.

Notizen
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MENU 1

BUNTER SAISONSALAT
KoKk
~BRASATO AL CHIANTI"
RINDSSCHMORBRATEN AN ROTWEINSAUCE
RISOTTO
PETERSILIENRUEBLI

)k %k

MENU OHNE DESSERT 45.--

MENU 2

BUNTER SAISONSALAT

Xk %k

PILZ ODER GEMUSESCHAUMSUPPCHEN NACH SAISON
Xk k
SCHWEINSCARREBRATEN GEFULLT MIT ZWETSCHGEN
KARTOFFELGRATIN
GEMUSEGARNITUR
Xk k
MENU OHNE DESSERT 47.50
MENU OHNE SUPPE UND OHNE DESSERT 39.50

MENU 3

SCHOTTISCHER LACHS AUS DER EIGENEN, ALTEN RAUCHKAMMER SERVIERT MIT SUSS-
PIKANTEM SENFSCHAUM

)k %k

RINDSKRAFTBRUHE MIT SHERRY
Xk %k
RINDS, KALBS UND SCHWEINSFILET ,BACHMUHLE"
1.SERVICE: KARTOFFELKROKETTEN
2. SERVICE: NUDELN
GEMUSEGARNITUR
kX%
MENU OHNE DESSERT FR. 79.--
MENU OHNE SUPPE UND OHNE DESSERT  68.--



MENU 4

TERRINE ODER PASTETE NACH WAHL, SERVIERT MIT GARNITUR

)k %k

RINDSKRAFTBRUHE MIT EINLAGE

Kok ok
KALBSRUCKEN AM STUCK GEBRATEN MIT PIZEN DER SAISON
HAUSGEMACHTE SPATZLI
GEMUSEGARNITUR

KKK

MENU OHNE DESSERT FR. 76.—

MENU OHNE SUPPE UND OHNE DESSERT 63.50

MENU 5

KNACKIGER SCAMPICOCKTAIL AN SAUERRAHM, DILL UND MIT WODKA PARFUMIERT

)k %k

PILZ ODER GEMUSESCHAUMSUPPCHEN NACH SAISON
Xk k
ROASTBEEF MIT SAUCE BEARNAISE ODER KRAFTIGE ROTWEINSAUCE
KARTOFFELGRATIN
SAISONGEMUSEGARNITUR
Xk k
MENU OHNE DESSERT FR. 74.--
MENU OHNE SUPPE UND OHNE DESSERT 64.--

MENU 6

BUNTER MARKTSALAT MIT GEROSTETEN BROTWURFELI

)k %k

KRAFTIGE RINDSKRAFTBRUHE MIT EINLAGE

)k %k

FISCHFILET NACH MARKTANGEBOT AN WEISSWEINSAUCE MIT GARNITUR
)k %k
EMMENTALER LAMMRUCKEN ROSA GEBRATEN AN ROTWEINSAUCE MIT KRAUTERN

BRATKARTOFFELN

GEMUSEGARNITUR
)k %k

MENU OHNE DESSERT FR. 89.--
MENU OHNE SUPPE UND OHNE DESSERT 77.--



MENU BACHMUHLE

Vier kleine Gange aus der aktuellen Speisekarte, welche jede Woche nach
Marktangebot neu zusammengestellt wird.

Beispiel:

Graved-Lachs - Lachs aus Norwegen, mariniert nach altem Rezept, serviert
mit einem Frihlingssalat an Hausdressing
kkk

Spargelrahmsuppe mit Kerbel
kK k
Kalbsriickenstiick vom Berner Mittelland im Ofen gebraten,
frische Morcheln in Sherryrahm
Hausgemachte Barlauchspatzli
Gemlisegarnitur
kK k

Auswahl von Hart und Weichkdsen aus der Schweiz und Frankreich
oder

Feines, hausgemachtes Parfait serviert mit Erdbeeren

Menu komplett 87.—
Menu ohne Lachs 69.--

Langenberg - Menu

Wenn Sie einen besonderen Anlass mit IThrem Partner oder mit guten Freunden zu feiern haben,
oder wenn Sie sich selber eine Freude génnen mdchten, verwdhnen wir Sie gerne mit dem
,Langenbergmenu".

Kk kk %k
Das Beste aus unserer Kiiche wird von uns mit Liebe und Kénnen zusammengestellt und
zubereitet. Wir servieren Ihnen acht kleine Gange in raffinierten Variationen:

Kalte Vorspeise, Stippchen, warme Vorspeise, hausgemachtes Sorbet, Hauptgang und Kase.
Naturlich alles mit ausgewahlten Beilagen und zum Schluss ein feines Dessert.
kK kk k%

Etwas ganz spezielles, vertrauen Sie uns. Auch der anspruchsvolle Gourmet wird begeistert
sein.

Menu pro Person 125.--



Diverse Salate, Vorspeisen und Suppen

Lachs aus der eigenen, alten Rauchkammer mit Zwiebelsprossen und mildem Senfschaum 19.—
23.--

Melone mit Parmaschinken 17.--(nach Saison)

Hausgemachte Terrine mit Salatgarnitur ca. 15.-- bis 25.--

Gemischter Salat 9.50

Rindskraftbriihe mit Gemusestreifen, Sherry, Mark oder Krauterfladli 12.--

Diverse Cremesuppen nach Saison

Kleiner gemischter Fischteller an Safransauce 19.-- bis 25.--

Spargel und frische Morchelvorspeisen im Friihling nach Marktangebot

Hauptgerichte

Kalbscarrébraten mit caramelisierten Apfelstiicklein an Calvadossauce 44.--
Kalbsteak mit Morchelsauce oder Pilzen nach Saison 47.--
Rindsschmorbraten an Rotweinsauce 33.--

Roastbeef mit Sauce Béarnaise 42.--

Rindsfilet am Stiick mit kraftiger Rotweinsauce oder Sauce Béarnaise 48.--
Schweinscarrebraten gefiillt mit Zwetschgen 31.--

Emmentaler Lammvoressen mit Mischgemlise an Safransauce 29.--
Emmentaler Lammriicken mit Krauter und Knoblauch 46.--

Unser Fischangebot wird jede Woche neu zusammengestellt.

Alle Hauptgange servieren wir Ihnen mit einer GemUisegarnitur und Beilage nach Wahl.

Dessert

Verschiedene Parfait: Grand Marnier, Nougat, Haselnuss, Erdbeere etc. 13.--
Vacherin Glace 11.50

Caramelkopfli mit Rahm 8.--

Diverse hausgemachte Sorbets natur 8.50, mit Likér 12.50

Fruchtsalat natur 8.50, mit Glace 10.50

Weitere Desserts nach aktueller Dessertkarte.



